WEISSBURGUNDER 2025 AOC GRAUBUNDEN

Hinte rg riinde Das Rebjahr 2025 begann iiberdurchschnittlich warm
und trocken, was zu einem durchschnittlich friihen
Austrieb gefiihrt hat. Die warme und trockene Witte-
rung wahrend der Bliitezeit liess die Gescheine innert
einer Woche wunderschdn verbliihen. Den Sommer
erlebten wir sehr warm und iiberdurchschnittlich nass.
Der warme und feuchte Herbst hat dann die Trauben so
wie die Nerven der Winzer enorm stark strapaziert. Zur
Ernte hin wurden wir wieder mit wunderschdnen, war-
men Tagen und kiihlen Nachten belohnt. Leider haben
die Blauburgundertrauben den vielen Regen nicht so
gut weggesteckt wie die Weissweintrauben und muss-
ten deshalb sehr akribisch von unseren Erntehelfern
aussortiert werden. Aus diesem Grund hat die Wein-
lese um das 2.5-fache ldnger gedauert als eine durch-
schnittliche Ernte. Dank unseren super Erntehelfern
konnten wir einmal mehr eine hervorragende Qualitat
an Trauben in den Keller bringen.

109 Tage nach Ende der Bliitezeit konnten wir die Trau-
ben mit 90° Oe und 926 g/m2 von unseren Weinstdcken
ernten.

Sensorik Intensiv goldgelbe Farbe mit feinen Griinreflexen. In der
Nase fruchtig und an Aprikosen und Ananas erinnernd.
Feine Saure im Gaumen mit einer breiten mineralischen
Komplexitét.

Passt zu Aperitif, Spargeln, diversen Kéasevariationen sowie
auch zu Fischgerichten wie Paélla, Regenbogenforelle
oder Maine-Hummer.

Analytische Werte
Alkohol  12.4% Vol.

Vinifikation Dieser Wein wird nach altbewéhrter Tradition geméss
den neusten Techniken vinifiziert mit kontrollierter Ver-
géarung und keinem biologischem S&aureabbau.

Lagerfahigkeit ca. 5 Jahre
Optimaler Geniesszeitpunkt 2026 bis 2031
Optimale Geniesstemperatur 17°C
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